Załącznik nr 1.1.A do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
Część 1: Dostawa - Ryby przetworzone i konserwowane
na potrzeby Szkoły Podstawowej nr 23 w Bytomiu na rok 2026

	L.p
	ASORTYMENT
	OPIS CECH CHARAKTERYSTYCZNYCH
	j. m.

	1
	2
	3
	4

	1
	Filet z dorsza atlantyckiego
GADUS MORHUA SHP bez skóry

( nie inny)


	Płat mięsa z dorsza atlantyckiego o nieregularnej wielkości i kształcie, oddzielony od pozostałych części anatomicznych ryby cięciem, wykonanym równolegle do kręgosłupa, bez skóry i wyrostków ościstych kręgosłupa, błona otrzewna i żebra usunięte, zamrożony; filety ułożone warstwowo w bloki z zastosowaniem przekładek z folii umożliwiające łatwe oddzielenie każdego fileta (shatterpack). Filety całe, bez obcych zanieczyszczeń; tkanka mięsna jasna, o naturalnej barwie, charakterystycznej dla dorsza atlantyckiego. Powierzchnie cięć równe, gładkie, bez poszarpań krawędzi; nie dopuszcza się pozostałości wnętrzności. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 1 miesiąc od daty dostawy. SHP 8-16.

 Na prośbę Zamawiającego udostępnienie etykiety ryb

 z podaniem nazwy łacińskiej oraz gdzie zostały złowione.
	kg

	2
	Filet z  miruny bez skóry 225g +SHP AMALTAL

(nie inny)
	Płat mięsa z miruny o nieregularnej wielkości i kształcie, oddzielony od pozostałych części anatomicznych ryby cięciem, wykonanym równolegle do kręgosłupa bez skóry i wyrostków ościstych kręgosłupa, błona otrzewna i żebra usunięte, zamrożony; filety ułożone warstwowo w bloki z zastosowaniem przekładek z folii umożliwiające łatwe oddzielenie każdego fileta (shatterpack). Waga jednego płata do 170g. Filety całe, bez obcych zanieczyszczeń; tkanka mięsna jasna, o naturalnej barwie, charakterystycznej dla miruny. Powierzchnie cięć równe, gładkie, bez poszarpań krawędzi; nie dopuszcza się pozostałości wnętrzności. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 1 miesiąc od daty dostawy. SHP  225 g. 

Na prośbę Zamawiającego udostępnienie etykiety ryb 

z podaniem nazwy łacińskiej oraz gdzie zostały złowione.
	kg

	3
	Paluszki panierowane z fileta typu FROSTA ( nie inne)
	Półprodukt spożywczy w postaci niewielkich (30-35 gramów/sztuka) bloków mrożonego mięsa rybiego w gotowej panierce, wytworzony z filetów 100% białego mięsa ryb: dorsza, mintaja lub morszczuka, utrwalony przez zamrożenie w specjalistycznych urządzeniach do temp. nie wyższej niż -18 oC. Zawartość wagowa mięsa ryb w składzie produktu minimum 55%. Niedopuszczalne: zawartość gumy guar oraz syntetycznych barwników i wzmacniaczy smaku. Zamawiający będzie określał w zamówieniu liczbę sztuk dla każdej dostawy odrębnie. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 3 miesiące od daty dostawy.
	kg

	4
	Filet z morszczuka MERLUCJUS AUSTRALIS  SHP ze skórą
	Płat mięsa z morszczuka o nieregularnej wielkości i kształcie, oddzielony od pozostałych części anatomicznych ryby cięciem, wykonanym równolegle do kręgosłupa bez skóry i wyrostków ościstych kręgosłupa, błona otrzewna i żebra usunięte, zamrożony; filety ułożone warstwowo w bloki z zastosowaniem przekładek z folii umożliwiające łatwe oddzielenie każdego fileta (shatterpack). Filety całe, bez obcych zanieczyszczeń; tkanka mięsna jasna, o naturalnej barwie, charakterystycznej dla miruny. Powierzchnie cięć równe, gładkie, bez poszarpań krawędzi; nie dopuszcza się pozostałości wnętrzności. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 1 miesiąc od daty dostawy.  

Na prośbę Zamawiającego udostępnienie etykiety ryb 

z podaniem nazwy łacińskiej oraz gdzie zostały złowione.
	kg
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